
Curso de SERVICIOS DE BAR Y CAFETERÍA 

 

Certificado de Profesionalidad II 
Este curso le permitirá adquirir las competencias relacionadas con el desarrollo y prestación de todo tipo de 
servicios de alimentos y bebidas en un Bar o en una Cafetería; preparar elaboraciones culinarias, servir y 
recomendar vinos, acoger y atender al cliente aplicando las normas de cortesía correctas, utilizar en caso 
necesario, la lengua inglesa, consiguiendo la calidad y objetivos económicos establecidos y respetando las 
normas y prácticas de seguridad e higiene en la manipulación alimentaria. 

 

  

 

 

 

 

 

 

Módulos Formativos 

Técnicas de servicio de alimentos en barra 
y mesa; Bebidas; Vinos; Elaboración y 
exposición de comidas; Gestión del bar; 
Seguridad, higiene y protección ambiental 
en hostelería; Inglés profesional para 
servicios de restauración. 

 Prácticas Profesionales 

Realización de prácticas profesionales no 
laborales en empresas del sector de la 
hostelería. 

 Formación complementaria 

Formación en Prevención de Riesgos 
Laborales; Manipulador de alimentos; 
Inserción laboral, sensibilización 
medioambiental e igualdad de género. 

 

 

 

Información en: Promoción de Empleo – Ayuntamiento de Argamasilla de Alba – C/León Felipe s/n – 926521034 Ext. 3                       
o Centro de Formación (2ª Planta del Centro de Salud) 

 

Inicio 15 de Marzo de 2017 

690 horas Desempleados 


