Curso de SERVICIOS DE BAR Y CAFETERIA
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Este curso le permitira adquirir las competencias relacionadas con el desarrollo y prestacion de todo tipo de
servicios de alimentos y bebidas en un Bar o en una Cafeteria; preparar elaboraciones culinarias, servir y
recomendar vinos, acoger y atender al cliente aplicando las normas de cortesia correctas, utilizar en caso
necesario, la lengua inglesa, consiguiendo la calidad y objetivos economicos establecidos y respetando las
normas y practicas de seguridad e higiene en la manipulacion alimentaria.
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Moédulos Formativos Practicas Profesionales Formacion complementaria
Técnicas de servicio de alimentos en barra Realizacion de practicas profesionales no Formacion en Prevencion de Riesgos
y mesa; Bebidas; Vinos; Elaboracion y laborales en empresas del sector de la Laborales; Manipulador de alimentos;
exposicion de comidas; Gestion del bar; hosteleria. Insercion laboral, sensibilizacion
Seguridad, higiene y proteccion ambiental medioambiental e igualdad de género.

en hosteleria; Inglés profesional para
servicios de restauracion.
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Informacion en: Promocion de Empleo - Ayuntamiento de Argamasilla de Alba - C/Le6n Felipe s/n - 926521034 Ext. 3
o Centro de Formacion (22 Planta del Centro de Salud)




